COCITELES
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—— COCKTAILS A BASE DE PISCO ——

Jamaiquino S$/25.00

Pisco, jarabe de goma, infusion
dejamaicaconzumode
maracuya batido con agua tonica
y decorado con cdscara de
haranja.

El Japo S$/25.00

Pisco, Licor de Lychee, carambola
en frozos, jarabe de %oma, jugo de
limon, agua con gas decorado con
cascara de naranja.

Tropicalisimo S$/25.00

Pisco, jarabe de goma, limdn, jugo
de pina, amargo de angostura’y
batido con agua con gas

Pisco Sour

Clasico / fresa / maracuya

CATEDRAL

Chilcano

Maracuyé / arandano / fresa / lima / canela / kién /
hierba luisa / aguaymanto / camu camu / uva borgoa /
menta / eucalipto.

= ¢ s/30.00

—— COCKTAILS - CLASICOS ——

Pifia Colada S$/22.00

Exquisita mezcla a base de ron
blanco, jugo de pifiay crema de
coco.

Aperol $/25.00

Refrescante aperitivo elaborado con
Aperol, Cinzano Prosecco, agua con
gas y media rodaja de naranja.

Algarrobina S$/25.00

Pisco quebranta, un toque de
algarrobina y hielo para darle el
toque.

Mojito S$/22.00

Ron clasico con hierbabuena y agua
gasificada Pidelos en: fresa,

maracumango y maracuya.

G )
—— CERVEZAS ——
Pilsen $/10.00
Cuzquena S/12.00
Corona S/15.00

Daiquiri $/22.00

Refrescante combinacion que la
puedes pedir en fresa,
maracumango y maracuya.

Tinto de verano S/22.00

Vino tinto de la casa, jarabe de
ﬁoma, zumo de limdn, con ginger
ecorado limon y naranja.

Gin Tonic S/27.00

Gin especiado con agua tonica,
decorado con las especias de su
eleccion.

Submarino S$/30.00

Mezcla de tequila, triple sec, jarabe
?e goma y sahores de eleccion
frutas de estacion).

e
OTRAS BEBIDAS
SIN ALCOHOL

AguaMunay $/800 Gaseosas  $/750
con gas / sin gas

Café s/700  Infusiones $/6.00
espresso /americano
[capuccino

S

—— COCKTAILS DE AUTOR ——

El almirante S/22.00

Sabrosa mezcla de ron,
frambuesa , pina, crema de coco,
limon y almibar de canela.

Apasionado
Combinacion de jugo de

0ld Tumbo Mule

Refrescante bebida a base de

Jamaica Dreams S/22.00

Combinacion de Gin, aperol con

frambuesas y flores de jamaica, Eisco con nljgml[]jo anNdinoi_higrba
uena, jarabe de pinay limon.

un suefio en tu paladar.

Tropical Plaza S/22.00

Menjunje tropical de vodka, blue
curacao, con pina, carambolay
coco afrutado facil de beber en
todo momento.

El Patriota

maracuya completado con
ginger ale y frambuesas.

—_— BEBIDAS SIN ALCOHOL —_—

Conde Azul S/10.00 Mistico

Combinacion de mandarina, zumo Mezcla de nuestros
de limon, jarabe de goma, curacao menjunjes caseros.
blue,y agua con gas decorado con

aguaymanto.

Limonadas especiales $/10.00  Bebidas gasificadas

Hierba luisa / coco / menta y kion / Tornillo / albahaca y menta /

maracuya. menta y jengibre
BEBIDAS PARA NINOS _—

Elsa Frozen $/10.00  Piruchi

Limonada azul

Limonada con jugo de pifia
y granadina

maracuyad, vodka, pisco, jarabe
especiado, agua miel y mango.

Vino tinto de la casa, amaretto,

$/22.00

$/22.00

$/23.00

S/12.00

$/10.00

$/10.00

CEVICHE & ROLLS

s/22.00

POR LA
COMPRA DE:

* SOLO
PARA LLEVAR




AL PLATO RSV4icXele

Torta tres leches Apple Cruch

Elaborado con delicioso bizcocho de vainilla,
mix de 3 leches, condensada, evaporada y
crema, acompaiado de manjar blanco
topping de chantilly con toques de canela.

Manzana acaramelada, cubierto de crocante
mezcla de avena y toques de canela

Torta de chocolate Pie de limon
Rellena con doble capa de fud%e deollay Base de galleta, mezcla de leche condensada,
manijar, haiada en fudge y chocolate de leche limon'y decorado con merengue suizo
rayado flameado.

* MAS 4 SOLES UNA BOLA DE HELADO

CEVICHE & ROLLS

Sy

— JAR

SYALSHele

CHEESECAKE DE FRESA / SAUCO / MARACUYA

Sobre una hase de galletas reposa nuestro
cheesecake elaborado a base de queso crema,
leche condensada, crema de leche y limon

CARROT CAKE

Elaborado a base de torta de zanahoria, finas
lineas de manjar blanco y frosting, con toques
de pecana

MERENGADO DE CHIRIMOYA

Hecho a base pulpa de chirimoya y leche
condensada equilibrado perfectamente con
toques &cidos que nos da el limon, con migas
de merengue francés banado en toffee.

CROCANTE DE LUCUMA

Base de torta de chocolate con una deliciosa
crema de pulpa de licuma, fudge, con topping
de chantilly, praliné de pecanas y miga de
chocolate.

SUSPIRO A LA LIMENA

Leche condensada y evaporada, manjar de
yemas, decorado con merengue suizo
aromatizado con oporto, ligero toque de canela
para resaltar ese maravilloso postre.

TOBLERONE

Elaborado a base de queso crema, leche
condensada, toblerone y chocolate oscuro,

sobre una hase de galleta, decorado con mix ‘1’
de chocolate :




